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Menú 1 
 

Ensalada de queso de cabra con chutney de tomate y nueces fritas 
Paletilla de lechona asada lentamente, patata al cebollino, espinacas y zanahorias en escabeche

Panna Cotta de Turrón con rocas de choco

39.00 p.p. (bebidas incluidas)

Menú 2

Ensalada de jamón de pato, frutos secos y vinagreta de frambuesas
Filetes de Dorada con puré de patata y aceituna negra, chips de yuca y pimientos rojos escalibados

Brownie-Cheesecake

39.00 p.p (bebidas incluidas)

Menú 3

Para compartir:
Ensaladas de queso de cabra con chutney de tomate y nueces fritas 

Calamares a la andaluza con allioli de “tap de cortí”
Pinchos de melón con jamón

Croquetas de espinacas

Solomillo de Ibérico con gratén de aceituna negra, setas salteadas con ajetes y puré de patata trufado
Crumble de ciruelas con crema de mascarpone

42.00 p.p (bebidas incluidas)

Menú 4 

Para compartir:
Trampó mallorquín con mango y frutos del mar

Pan de cristal con tomate y manchego curado de oveja
Patató relleno de chilli con carne

Croquetas de brandada de Bacalao

Pinchos de salmón con crema de eneldo y hortalizas en mantequilla de hierbas
Dulce de Tapioca con leche de coco y frutas tropicales

42.00 p.p. (bebidas incluidas)

Menú 5

Tapas:
Montaditos de pan con tomate, aceite de oliva, queso mahonés y jamón 

Cogollos de Tudela con anchoa, pimiento rojo y frutos secos
Trampó con manzana y mariscos

Croquetas de “cocido”
Tortilla de patatas con piquillos y chips de ibérico

Brochetas de ternera con allioli de ajo negro y verduras al grill
Nuestras “tapas” golosas

43.00 p.p. (bebidas incluidas)

Menú 6

Amuse bouche:
Ajoblanco malagueño con uvas moscatel 

Fresitas con foié caramelizado y reducción de palo mallorquín
Wrap de salmón ahumado, lechugas y mostaza dulce

Filete de lubina con salsa ponzu, anacardos y salteado de verduras y setas
Carrillera de Ibérico estofada en cerveza, chalotas, setas y patata al cebollino

Crème brûlée de turrón y macarons 

50.00 p.p. (bebidas incluidas)

Bebidas

VINO BLANCO
Viña Calera, Verdejo. Rueda

VINO TINTO
Marqués de Arienzo, Tempranillo. Rioja

Cerveza Paulaner
Agua y Café 
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Menús para un mínimo de 6 personas para almorzar o cenar cualquier día de la semana durante los meses de noviembre, diciembre
(excepto para cenar el 24 y 31 de diciembre) y enero . Reservas con al menos 3 días de antelación (1 semana de antelación para grupos de más de 30 personas).

Precios en euros, IVA incluido. 
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